
INDIAN FOODISM
LOUNGE

Rue des deux Eglises 76, 1210 sjtn

LUNCH
MENU

Plateau de déjeuners grillés/ grilled lunch platter

www.Indianfoodism.be

02 437 35 76

MON-FRI 12:00-14:30

110. plate of the week €14.95 (Non Vegetarian)
--Riz parfumé, morceaux de Naan servis avec du poulet Tikka grillé, soupe Daal de la semaine, salade,
sauce maison et Raita.. 
-Gearomatiseerde Rijst, Stukjes Naan geserveerd met Gegrilde Kip Tikka, Speciale Daalsoep van de
week, Salade, Huisgemaakte Saus & Raita.
-Pulao Rice, Pieces of Naan served with Grilled Chicken Tikka, Special Daal Soup of the week, Salad,
Homemade Sauce & Raita

102. grilled chicken platter €16.95
-Poulet grillé Tikka, Poulet Malai Tikka, Poulet Pahadi Tikka (mariné à la coriandre), servi avec du
pain naan indien et de la salade. 
-Gegrilde Kip Tikka, Kip Malai Tikka, Kip Pahadi Tikka (gemarineerd met koriander), geserveerd met
Indiaas Naanbrood en salade. 
-Grilled Chicken Tikka, Chicken Malai Tikka, Chicken Pahadi Tikka (Coriander marinated), served with
Indian Naan Bread & Salad. 

111. plate of the week €14.95 (Vegetarian)
-Riz Pulao, morceaux de Naan servis avec Tikka de fromage blanc indien grillé, soupe Daal de la
semaine, salade, sauce maison et Raita. 
-Gearomatiseerde Rijst, Stukjes Naan geserveerd met Gegrilde Indiase Cottage Cheese Tikka,
Speciale Daalsoep van de week, Salade, Huisgemaakte Saus & Raita. 
-Pulao Rice, Pieces of Naan served with Grilled Paneer Tikka, Special Daal Soup of the week, Salad,
Homemade Sauce & Raita..

101. grilled vegetarian platter €16.95
-Champignons grillés, brocoli malai grillé, fromage blanc indien Tikka grillé, servi avec du pain naan
indien et de la salade. . 
-Gegrilde champignon, Gegrilde Malai Broccoli, Gegrilde Indiase cottage Cheese Tikka, geserveerd
met Indiase Naan Brood & Salade. 
-Grilled Mushroom, Grilled Malai Broccoli, Grilled Paneer Tikka, served with Indian Naan Bread & Salad

Lunch offer- Add a Glass of white/ red wine, Cava, Rosé or any beer* @ €3.00
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104. grilled lamb platter €23.50
-Agneau Tikka, côtelettes d'agneau, agneau Seekh Gilafi servis avec du pain naan indien et de la
salade.  
-Lam Tikka, Lamskoteletjes, Lams Seekh Gilafi geserveerd met Indiaas Naan Brood en Salade. 
-Lamb Tikka, Lamb Chops, Lamb Seekh Gilafi served with Indian Naan Bread & Salad. 

103. mixed non veg platter €20.50
-Poulet Malai Tikka, Poulet Pahadi Tikka (mariné à la coriandre), Agneau Seekh Gilafi servi avec du
pain naan indien et de la salade. 
-Kip Malai Tikka, Kip Pahadi Tikka (gemarineerd met koriander), Lams Seekh Gilafi geserveerd met
Indiaas Naanbrood en salade. 
-Chicken Malai Tikka, Chicken Pahadi Tikka (Coriander marinated),Lamb Seekh Gilafi served with
Indian Naan Bread & Salad. 

105. chicken tikka masala with rice/ naan €13.00
-Poulet grillé au four d'argile, cuit dans une sauce crémeuse parsemée de tomates fraîches et de
papillons, servi avec du riz ou du naan. 
-In klei-oven gegrilde kip, gekookt in een romige saus besprenkeld met verse tomaten en paprika's
geserveerd met rijst of Naan. 
-Clay oven Grilled Chicken, cooked in a creamy sauce sprinkled with fresh tomatoes & bell papers
served with Rice or Naan.

106. paneer tikka masala with rice/ naan €13.00
-Fromage cottage maison grillé au four d'argile, cuit dans une sauce crémeuse, parsemé de tomates
fraîches et de poivrons, servi avec du Naan ou du riz.. 
-Klei-oven gegrilde huisgemaakte kwark, gekookt in een romige saus bestrooid met verse tomaten en
paprika geserveerd met Naan of Rijst. 
-Clay oven Grilled Homemade cottage cheese, cooked in a creamy sauce sprinkled with fresh
tomatoes & bell papers served with Naan or Rice.

Lunch offer- Add a Glass of white/ red wine, Cava, Rosé or any beer* @ €3.00
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LUNCH ON
THE GO

naan kathi roll
-Fromage blanc grillé au four d'argile/ Poulet enveloppé dans un pain Naan avec une sauce maison et
des légumes. 
-Klei-oven gegrilde cottage cheese / kip gewikkeld in Naan brood met zelfgemaakte saus & groenten.
-Clay oven Grilled cottage cheese/ Chicken wrapped in Naan bread with Homemade sauce &
vegetables.

107. chicken/poulet/kip- €10.00

108. paneer/fromage/cottage cheese- €10.00

Lunch offer- Add a Glass of white/ red wine, Cava, Rosé or any beer* @ €3.00

EXTRAS

47. Plain Naan-                     €3.75
48. Garlic butter Naan-     €4.00
49. Cheese Naan-                  €4.50
50. Garlic Cheese Naan-    €4.750

52.Plain Rice-                    €4.00
53. Pulao Rice-                   €5.00
54. Mixed veg Pulao-        €6.00



STARTERS/ENTREÈ

www.Indianfoodism.be
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*INDIAN STREET FOOD
Célèbre plat de rue indien, consommé en apéritif, une combinaison de tous les types de saveurs et de goûts. 

Beroemde Indiase Street food, gegeten als voorgerecht een combinatie van alle soorten van smaak en 
Famous Indian Street food, consumed as appetizer a combination of all types of flavor & taste

TANDOOR

01. Dahi Puri Chaat €10.00 02. Samosa Chaat €10.00

authentich Indian Grill

www.Indianfoodism.be

02 437 35 76

03. Vada Pav              €10.00 04. Pav Bhaji          €10.00

05. Papri Chaat          €10.00
STREET FOOD AVAILABLE MON-SAT 17:00-19:00

*06. Bhatti ki Kumbh €14.50 *07. Malai Brocolli €14.50
-Champignon de Paris mariné dans des épices
sélectionnées, du yaourt et des herbes et grillé
dans un four en argile, servi avec une salade et
une sauce. 
-Knoopchampignon gemarineerd in
geselecteerde specerijen, yoghurt & kruiden en
gegrild in een kleioven, geserveerd met Salade
& Saus. 
-Button Mushroom marinated in Selected
Spices, yogurt & herbs and grilled in clay oven,
served with Salad & Sauce.

-Brocoli mariné dans de la crème, du yaourt,
des épices et des herbes et grillé dans un four
en argile, servi avec une salade et une sauce. 
-Broccoli gemarineerd in room, yoghurt,
specerijen en kruiden en gegrild in een
kleioven, geserveerd met salade en saus.. 
-Broccoli marinated in cream, yoghurt, spices
and herbs and grilled in a clay oven, served
with salad and sauce..

*09. Achari Paneer shashlik €18.00
-Cubes de fromage cottage indien marinés dans des épices sélectionnées, des cornichons et des
herbes et grillés dans un four en argile, servis avec une salade et une sauce.. 
-Blokjes Indiase cottage Cheese gemarineerd in geselecteerde specerijen, augurken & kruiden en
gegrild in een kleioven, geserveerd met Salade & Saus..
-Cubes of Indian cottage Cheese marinated in Selected Spices, pickles & herbs and grilled in a clay
oven, served with Salad & Sauce..

*Foodism Spécial
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10. mixed grill platter (2pax)- veg €24.00
-Plateau de grillades mixtes composé de 3 types de Kebab végétariens, servis avec salade et
sauces.. 
-Gemengde grillschotel van 3 soorten vegetarische kebab, geserveerd met salade & saus.
-Mixed grill Platter of 3 types of Vegetarian Kebab, served with salad & Sauces

Tikka
-Morceaux de fromage/poulet/ d'agneau désossés marinés dans du yaourt, des épices et des
herbes et grillés dans un four en argile, servis avec une salade et une sauce.. 
-Stukjes cottage cheese/kip/lam gemarineerd in yoghurt, specerijen & kruiden en gegrild in een
kleioven, geserveerd met Salade & Saus.
-cottage Chese/ Boneless chicken/ Lamb pieces marinated in yoghurt, spices & herbs and
grilled in a clay oven, served with Salad & Sauce

08.Paneer €14.50 11.chicken €14.50 12.lamb €22.00

*13. Murg Malai Tikka €18.00
-Morceaux de poulet désossés marinés dans de
la crème, du yaourt, des épices et des herbes
et grillés dans un four en argile, servis avec
une salade et une sauce.. 
-Stukjes uitgebeende kip gemarineerd in room,
yoghurt, specerijen en kruiden en gegrild in
een kleioven, geserveerd met salade en saus.. 
-Boneless chicken pieces marinated in cream,
yoghurt, spices and herbs and grilled in a clay
oven, served with salad and sauce.

*16. Murg Pahadi Tikka €18.00
-Morceaux de poulet désossés marinés dans
une pâte de coriandre et de menthe, dans du
yaourt, des épices et des herbes et grillés dans
un four en argile, servis avec une salade et une
sauce. 
-Stukjes kip zonder been gemarineerd in
koriander - muntpasta, yoghurt kruiden en
specerijen en gegrild in een kleioven,
geserveerd met salade en saus.. 
-Boneless chicken pieces marinated in
coriander - mint paste, yogurt spices and herbs
and grilled in a clay oven, served with salad
and sauce.

*Foodism Spécial
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*Tandoori chicken
-Cuisse de poulet marinée toute la nuit dans du yaourt, des herbes et des épices indiennes, grillée
au four Tandoori, servie avec une salade et une sauce à la coriandre et à la menthe.
-Kippendij 's nachts gemarineerd in yoghurt, Indiase kruiden en specerijen, gegrild in de Tandoori
oven, geserveerd met salade & koriander-muntsaus
-Chicken thigh marinated overnight in yoghurt, Indian herbs and spices, grilled in the Tandoori
oven, served with salad & coriander-mint sauce

14.half €16.00 15.full €25.00

*18. Mixed Grill Platter (2pax)- Chicken  €30.00
-Plateau de grillades mixtes de 3 types de brochettes de poulet, servies avec salade et sauces. 
-Mixed grill schotel van 3 soorten kip kebab, geserveerd met salade en sauzen.
-Mixed grill Platter of 3 types of Chicken Kebab, served with salad & Sauces

*19. Fish Ajwaini Tikka €18.00
-Morceaux de poisson marinés dans des
graines de carom, du yaourt, des épices et des
herbes et grillés dans un four en argile, servis
avec une salade et une sauce. 
-Stukjes vis gemarineerd in carambolezaad,
yougurt kruiden en specerijen en gegrild in een
kleioven, geserveerd met salade en saus. 
-Pieces of Fish marinated in carom seed,
yougurt spices & herbs and grilled in a clay
oven, served with Salad & Sauce.

20. Tandoori Prawns €18.00
-Crevettes marinées dans des épices et des
herbes spéciales et grillées dans un four en
argile, servies avec une salade et une sauce. 
-Garnalen gemarineerd in speciale specerijen
en kruiden en gegrild in een kleioven,
geserveerd met salade en saus. 
-Prawns marinated in special spices & herbs
and grilled in a clay oven, served with Salad &
Sauce.

*Foodism Spécial
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*21. samosa- €8.00
-Pâte maison frite remplie de légumes
cuits dans différentes épices, servie avec
des sauces.. 
-Gefrituurd huisgemaakt gebak gevuld met
groenten gekookt in verschillende kruiden,
geserveerd met sauzen 
-Deep Fried homemade Pastry filled with
vegetable cooked in different spices,
served with Sauce

22. spring roll- €10.00
-Pâte frite farcie de légumes cuisinés avec
des épices et des herbes indiennes.. . 
-Gefrituurd deeg gevuld met groenten
gekookt in Indo-tibet kruiden & specerijen 
-Deep fried pastry stuffed with vegetable
coocked in Indo-tibet spices & herbs

23. momo- veg- €10.00
-Boulettes de pâte à la vapeur remplies de
légumes arrosés d'épices et d'herbes indo-
tibétaines, servies avec une sauce maison. 
-Gestoomde dumplings gevuld met
groenten in Indo-tibetiaanse kruiden &
specerijen, geserveerd met huisgemaakte
saus. 
-Steamed dumplings filled with vegetables
cocked in Indo-tibetian spices & herbs,
served with home made sauce.

24. paneer pakora- €10.00
-Beignet frit à base de fromage cottage
indien, mariné avec des épices, plongé
dans une pâte à base de pois chiches. 
-Gefrituurde fritter gemaakt van Indiase
kwark, gemarineerd met kruiden,
gedompeld in kikkererwtenbeslag. 
-Deep fried fritter made with Indian
cottage cheese, marinated with spices,
dipped in chickpea batter.

Temps de préparation du momo : 20-25 minutes
Momo bereidingstijd- 20-25 min

momo preparation time- 20-25 mins



STARTERS
Vegetarian/ Végétarien/ Vegetarisch

*17. nawabi seekh gilafi-  €22.00
-Mélange de viande d'agneau et de poulet finement hachés, marinés dans des herbes et des épices,
grillés dans un four en argile. 
-Gemengd van fijngehakt lamsvlees & kip gemarineerd in kruiden en specerijen, gegrild in een
kleioven.
-Mixed of finely minced Lamb meat & chicken marinated in herbs and spices, grilled in a clay oven

*Foodism Spécial
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25. Chicken Spring Roll- €10.00
-Pâte frite farcie de légumes et de poulet
haché, cuit dans des épices et des herbes
indo-tibétaines.. 
-Gefrituurd deeg gevuld met groenten en
kipgehakt gekookt in Indo-tibetiaanse
kruiden en specerijen 
-Deep fried pastry stuffed with vegtable &
minced chicken cooked in Indo-tibet spices
& herbs

*27. chicken pakora- €10.50
-Beignet frit à base de poulet désossé,
mariné aux épices et plongé dans une pâte
à base de pois chiches. 
-Gefrituurde fritter gemaakt van ontbeende
kip gemarineerd met kruiden, gedompeld
in kikkererwtenbeslag 
-Deep fried fritter made with boneless
chicken marinated with spices, dipped in
chickpea batter

26. momo- chicken- €10.50
-Boulettes de pâte à la vapeur remplies de
légumes arrosés d'épices et d'herbes indo-
tibétaines, servies avec une sauce maison. 
-Gestoomde dumplings gevuld met
groenten in Indo-tibetiaanse kruiden &
specerijen, geserveerd met huisgemaakte
saus. 
-Steamed dumplings filled with vegetables
cocked in Indo-tibetian spices & herbs,
served with home made sauce.

*28. fish pakora- €12.00
-Beignet frit composé de petits morceaux
de poisson marinés avec des épices,
plongés dans une pâte à base de pois
chiches.. 
-Gefrituurde fritter gemaakt van kleine
stukjes vis gemarineerd met kruiden,
gedompeld in kikkererwtenbeslag
gedompeld in kikkererwtenbeslag. 
-Deep fried fritter made with Small pieces
of fish marinated with spices, dipped in
chickpea batter..

*Foodism Spécial

Temps de préparation du momo : 20-25 minutes
Momo bereidingstijd- 20-25 min

momo preparation time- 20-25 mins





MAINS/PLAT PRINCIPAL

www.Indianfoodism.be
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*29. daal makhani- €10.00
-Lentilles noires indiennes braisées avec
oignon, tomate, gingembre, ail et épices
aromatiques indiennes authentiques. 
-Gestoofde Indiase zwarte linzen met ui,
tomaat, gember, knoflook en authentieke
Indiase aromatische specerijen
-Braised Indian black lentils with onion,
tomato, ginger, garlic and authentic Indian
aromatic spices

30. seasonal mixed veg curry- €12.00
-Légumes frais de saison cuits lentement dans une
sauce curry indienne composée de différentes
épices et arômes. 
-Verse seizoensgroenten langzaam gekookt in
Indiase kerriesaus gemaakt met verschillende
kruiden & aroma 
-Seasonal Fresh Vegetables slowly cocked in
Indian curry sauce made with different spices &
aroma

tikka masala
-Fromage blanc/ poulet/ agneau/ crevettes grillés dans une sauce crémeuse arrosée de tomates
fraîches et de poivrons.. 
-In kleioven gegrilde huisgemaakte kwark/kip/lam/garnalen gekookt in een romige saus
besprenkeld met verse tomaten & paprika. 
-Clay oven Grilled Homemade cottage cheese/ Chicken/ Lamb/ Prawns cooked in a creamy sauce
sprinkled with fresh tomatoes & bell papers

31.Paneer €12 32.chicken €12 33.lamb €15 34.scampi €15

butter masala
-Cubes de fromage indien fait maison/ Morceaux de poulet désossés grillés dans un four en terre
cuite et arrosés d'une sauce veloutée à base d'oignons, de tomates, de noix de cajou et de
différentes épices. . 
-Blokjes Indiase huisgemaakte kaas/ Stukjes kip zonder been, gegrild in kleioven en gehuld in
fluweelzachte jus van ui, tomaat, cashewnoten en verschillende specerijen . 
-Cubes of Indian Homemade Cheese/ Boneless pieces of Chicken Grilled in clay Oven & cocked in
velvety gravy of Onion, Tomato, Cashew & different spices

35.Paneer €12.00 36.chicken €12.00

*Foodism Spécial
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*kadhai masala
-Tikka au fromage, au poulet, à l'agneau et aux crevettes fait maison, accompagné de tomates
fraîches, d'oignons, de yaourt, de poivre et d'épices . 
-Huisgemaakte Kaas/Kip/Lams/Garnalen Tikka met verse tomaten, uien, yoghurt, peper en
specerijen.. 
-Paneer/ Chicken/Lamb/ Prawn Tikka cocked with fresh tomatoes, onions, yoghurt,pepper and
spices

37.Paneer €12 38.chicken €12 39.lamb €15 40.scampi €15

*jalfrezi
-Poulet/agneau/ scampi grillés au four à terre, accompagnés de chili, poivrons verts et oignons. . 
-Klei-oven gegrilde kip / lam / scampi's met chili, groene pepers uien 
-PClay oven grilled chicken/ Lamb/ scampi cocked with with chili, green peppers onions

41.chicken €12.00 42.lamb €15.00 43.scampi €15.00

vindaloo
-Préparation indo-portugaise de poulet/agneau désossé . 

-Indo-Portugese bereiding van kip/lam zonder been. 
-Indo-Portuguese preparation of Boneless Chicken/ Lamb 

44.chicken €12.00 45.lamb €15.00

*46. mutton rogan josh €18.00
-Plat traditionnel moghol, spécialité du Cachemire, viande de chèvre cuite lentement à la vapeur dans
son propre jus avec de la purée de tomates et d'autres épices authentiques.. 
-Traditionele Mughal schotel, specialiteit van Kashmir, geitenvlees langzaam gestoomd in het eigen
sap met tomatenpuree en andere authentieke kruiden 
-Traditional Mughal Dish, specialty of Kashmir, Goat Meat slowly steamed in the own juice with
tomato purée and other authentic Spices

*Foodism Spécial
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47.plain naan €3.75
-Pain indien cuit au four d'argile . 
-Indiaas brood gebakken in kleioven 
-Indian Bread baked in Clay Oven

pain indien/ indiaas brood/ indian bread 

48.garlic naan €4.00
-Pain indien à l'ail cuit dans un four en
argile 
-Indisch brood met knoflook gebakken in
een kleioven 
-Indian bread with garlic baked in a clay
oven

*49.cheese naan €4.50
-Pain indien Farci de fromage, cuit dans
un four d'argile.. 
-Indiaas brood Gevuld met kaas, gekookt
in een kleioven.
-Indian bread Stuffed with cheese,
cooked in a clay oven

*50.garlic cheese naan €4.75
-Pain indien farci au fromage et à l'ail cuit
au four d'argile.. 
-Met kaas gevuld Indiaas brood met
knoflook gebakken in een kleioven
-Cheese stuffed Indian bread with garlic
baked in a clay oven

*51.stuffed masala kulcha €5.50
-Pain indien farci d'épices et de fromage, cuit dans un four en argile. 
-Indiaas brood gevuld met kruiden & kaas gebakken in een kleioven
-Indian bread stuffed with spices & cheese baked in a clay oven

RICE DISH
riz/rijst 

52.plain rice €4.00
-Riz basmati blanc bouilli  . 
-Gekookte witte basmatirijst 
-Boiled white basmati rice

53.pulao rice €5.00
-Riz Basmati Sauté à l'huile de beurre et
épices indiennes . 
-Basmati rijst gesauteerd in boterolie en
Indische kruiden 
-Basmati rice cooked in butter oil and Indian
spices

54.veg pulao €6.00
-Riz basmati cuit dans des légumes hachés et des épices indiennes . 
-GBasmatirijst gekookt in gehakte groenten en Indiase specerijen
-Basmati rice cooked in chopped vegetables and Indian spices

*Foodism Spécial



INDIAN FOODISM
LOUNGE

Rue des deux Eglises 76, 1210 sjtn

BIRIYANI

www.indianfoodism.be

02 437 35 76

*55.lounge special paneer & veg biriyani     €14.50

Spécialité Mughlai, riz aux saveurs indiennes préparé avec différentes sortes
d'épices et d'herbes, mélangé avec des légumes et du paneer, du poulet, des agneaux

et des crevettes. 
Mughlai specialiteit, Indiase rijst gekookt met verschillende kruiden en

specerijen, gemengd met groenten en Paneer / Kip / Lams / Garnalen.
Mughlai specialty, Indian Flavored rice coocked with different kinds of Spices &
herbs, miwed with Vegetable & Paneer/ Chicken/ Lambs/Prawns 

  56.lounge special chicken biriyani               €16.50
 57.lounge special lamb biriyani                     €18.50

*58.lounge special mixed non veg biriyani   €22.50

*Foodism Spécial

DESSERTS

70. Ice Cream with Dry fruits
€6.00

-Crème glacée à la vanille servie avec des
fruits secs . 
-Ijs met vanillesmaak, geserveerd met droge
vruchten. 
-Vanilla flavored Ice cream served with dry
fruits

*72 Malai Kulfi (with Dry Fruits/ Mixed Fruits) €7.00
-Lait glacé crémeux indien parfumé aux amandes et à la cardamome pulvérisées, servi avec des fruits
secs/un mélange de fruits.
-Indiase romige ijsmelk geparfumeerd met verpulverde amandelen en kardemom, geserveerd met
gedroogde vruchten/gemengde vruchten.
-Indian creamy iced milk scented with pulverized almonds and cardamom, served with dry fruits/
mixed fruits.

*71 Gulab Jamun with Ice Cream
€8.00

-Dessert indien chaud composé de boules frites
d'une pâte à base de lait et de semoule, imbibées
d'un sirop aromatique et recouvertes de crème
glacée. 
-Heet Indiaas dessert bestaande uit gefrituurde
bolletjes van een deeg gemaakt van melk en
griesmeel, doordrenkt met een aromatische siroop,
overgoten met ijs.
-Hot Indian dessert consisting of fried balls of a
dough made from milk and semolina, soaked with
an aromatic syrup topped with ice cream
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cobra 4.5°(33cl)-               €4.00
kingfisher 4.5°(33cl)-     €4.00
duvel 8.4°(33cl)-               €5.50
karmeliet 8.1°(33cl)-       €5.50
jupiler 5.2°(25cl)-            €4.00

leffe blonde 6.6°(33cl)-      €5.50
leffe brune 6.5°(33cl)-        €5.50
delta ipa 6°(33cl)-                 €6.50
grosse bertha 6.5°(33cl)-    €6.50
jungle joy 5.9°(33cl)-            €6.50

WINES

glass of white wine-    €4.50
bottle of white wine-  €20.00

glass of red wine-           €4.50
bottle of red wine-         €20.00

CAVA

glass of cava-    €6.50
bottle of cava-  €25.00



INDIAN FOODISM
LOUNGE

Rue des deux Eglises 76, 1210 sjtn

DRINKS
MENU

                                                3cl/30ml          6cl/60ml          9cl/90ml
chivas regal 12yrs                  4.5                      8                        12
jack daniel`s                            4.5                      8                        12
glenfiddich 12yrs                   4.5                      8                        12
jameson                                      4.5                      8                        12
jw black label                          4.5                      8                        12
cardhu                                       5.5                      10                       14

WHISKEY & SCOTCH

www.indianfoodism.be

02 437 35 76

OTHER DRINKS

smirnoff-                    €4.50
cognac-                       €8.00
baileys-                       €7.50
tequila shot-            €4.50

WATER, JUICE, SOFT DRINKS & MIXERS
coca cola-                             €3.50
coca cola zero-                   €3.50
fanta-                                     €3.50
sprite-                                    €3.50
Still Water (Small)-          €3.00
Sparkling Water (Small)- €3.00

juice-                                         €3.75
(pineapple/ orange/ apple)

schweppes virgin mojito-   €4.00
schweppes indian tonic-     €4.00
Still Water (Big)-                  €6.00
Sparkling Water (Big)-        €6.00

HOUSE SPECIAL 
(NON ALCOHOLIC)

*mango lassi-                         €4.50
     (mango flavoured yogurt Drink)

*Spiced Lassi-                         €4.50
     (Yogurt Drink with Mild Spices)

*Soda Sikanji-                         €4.50
     (Lemonade- Indian way)

Cola with Ice cream-            €6.00

*Foodism Spécial


